Unsere Brasserie auf Hof Fleckenbiihl

Brasserie@Home

Der Frithling in IThrem Zuhause

Spinatsalat

mit Haselntssen, Erdbeeren und gebratenem Spargel,
dazu Holzofenbrot 9 €

Blattsalat

mit angemachten Rohkostsalaten, gerésteten Olsaaten und Holzofenbrot
als Beilagensalat 5 €
als groBer Salat 8 €

Vitello Tonnato

kalt aufgeschnittene Kalbsbrust mit Thunfischcreme,
kleinem Salat und Baguette 10 €

Roastbeef ,Hausfauen Art“
rosa gebraten, mit Apfel-Gurken-Schmand, dazu Schwenkkartoffeln 10 €

Lackierter Schweinebauch

Sous vide gegart, auf Glasnudelsalat mit Mango,
Koriander und viel Gemuse 15 €

Spargel-Dinkelstrudel

auf Mohren-Edamame-Gemdise und Butterkartoffeln 13 €

Geschmortes Rindfleisch

aus dem Holzofen, mit gerdstetem Mdéhren-Pilz-Gemuse
und Kartoffel-Speck-Puree 16 €

Klassisches Ratatouille
mit Wildreis 13 €



Brasserie und Hofladen auf Hof Fleckenbiihl

Fleckenbtihl 6, 35091 Colbe-Schénstadt
brasserie@diefleckenbuehler.de / www.diefleckenbuehler.de

Offnungszeiten Hofladen
taglich 8 - 18 Uhr

Gastgeber Andreas Schwarzer
Tel.: 06427 9221-124, Mobil 0174 3311015
a.schwarzer@diefleckenbuehler.de

die Fleckenbuhler

Perspektiven schaffen — drogenfrei leben
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